Menus du restaurant scolaire
Semaine du 7 au 11 Septembre
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- Allergies et intolérances :

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Producteurs et
- - ; . fournisseurs locaux :
Entrée Entrée Entrée Entrée
Laiterie de Kerguillet
Carottes rapées Ty Producteurs
23] Tarte au thon Paté Hénaff Toasts de chevre ESAT Caudan
Cornichons Ferme du Pont de
I'Angle
Plat Plat Plat Plat
Boulangerie
Sauté de veau aux Jambon grillé a 'ananas Delumeau Plouay
champignons . . .
48] Spaghettis Filet de colin sauce
Riz Brocolis _ citronnée
Bolognaise
Pomme de terre vapeur
Dessert Dessert Dessert Dessert
Banane chocolat St Paulin
Yaourt Compote 2

Salade de fruits

Nos recettes sont susceptibles de contenir des ingrédients pouvant entrainer des allergies ou des intolérances alimentaires. 48]

Merci de vous rapprocher du chef de cuisine pour tous renseignements complémentaires.
- Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement ou de problémes techniques.
-Toutes nos viandes sont d'origine francaise.

Produit issu de I'agriculture biologique
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=~ Produit d’origine locale
VBF Viande Bovine Frangaise

BBC Bleu Blanc Coeur




